
 
Das Schneider 

 

In der Hektik der heutigen Zeit ist es eine Wohltat 
bei einem schönem Glas Wein und einem guten 

Essen die Seele baumeln zu lassen. 

 

Nach unserem Motto 
 “mit allen Sinnen genießen“ 

 
haben wir es uns zur Aufgabe gemacht Ihnen den 

Aufenthalt in unserem Haus so angenehm wie 
möglich zu gestalten. 

Lassen Sie sich von unserer großen Speise- und 
Weinkarte inspirieren, oder probieren Sie eines 

der täglich wechselnden Tagesangebote  

Zimmerreservierung  

Hotel Dernbachtal.  

Tel: 06345 / 95440  

Fax 06345 / 954444 

Wir freuen uns auf Sie  
Ihre Familie Roth-Püngeler  

Familie Frank & Sabine Roth 

Restaurantleitung 
Christa Vogt und Lara Sommer-Stoll  

und das gesamte Schneider Team 

 

 

  MIT ALLEN SINNEN GENIEßEN   
 

Restaurant 
Schneider 

Liebe  Gäste,  

wir freuen uns, dass sie sich für uns entschieden 
haben. 

Endecken Sie dieWelt der  

Verwöhngastronomie bei uns. 

Ihre Familie Püngeler und Team 

Kontakt 
Restaurant Schneider  

Hauptstraße 88 
76857 Dernbach 

Telefon: 06345/8348 

www.schneider-dernbachtal.de 

wpuengeler@t-online.de 

Öffnungszeiten  

Mittwoch bis Sonntag 
 Küche von 11.30 bis 14.00 Uhr 

 und von 17.30 Uhr bis 21.30  Uhr 

 
 

 



März 2012 
Küchenparty   

Mit den „ Fünf Freunden aus der Südpfalz „  
~~~~~~~~. 

Am 16. und 17. März abends und am 18.März  

mittags laden wir wieder zu unserer  

alljährlichen Küchenparty mit den Weingütern  

Rebholz, Becker, Siegrist, Kessler  

und Dr. Wehrheim ein.  

Schauen Sie bei einem Spaziergang durch  

unsere Küche den Kochlöffeln über die Schulter  

und genießen Sie die Weine der   

„ Fünf Freunde“   
___________________________________________ 

April 2012 
Diner Amical der Chaîne de Rôtisseur  

Maître Rotisseur Petra Roth-Püngeler 

&  

Officier Restaurateur Commandeur  

Werner Püngeler  

laden Sie am 27. April zu einem  

Diner Amical mit Pfälzer Spargel ein. 

Kulinarischer Kalender 2012 

Februar 2012 

~~~~~ 

14. Februar Valentinstag 
Wir servieren Ihnen ein 4 Gang Menü  

für jung und alt Verliebte  

inklusiv 1 Glas Sekt  

€ 39.50 

. ___________________________________________ 

Highlights 

Jeden Donnerstag Abend 

4 Gang Tafelrunde Wildmenü  39,00 € 

Jeden Sonntag Abend 

4 Gang Tafelrunde Fischmenü 39,00 
___________________________________________ 

  
Alle unsere Veranstaltungen beginnen  

um 18.30 Uhr 

An unseren Ruhetagen stellen wir Ihnen  unser Restaurant 
für Feierlichkeiten ab 20 Personen zur Verfügung. 

Bei Anmeldungen für unsere Veranstaltungen  

berechnen wir eine Anzahlung von € 50.00 

Mai 2012 

Traditionelles  Spargel Menü mit 
den Winzern der  

„ Südpfalz Connexion „ 

Wie jedes Jahr findet am 4. Mai unser  
Spargel Menü mit den Weingütern        
Peter Siener, Volker Gies-Düppel         

Klaus Scheu, Sven Leiner und  Boris Kranz 
statt. Genießen Sie ein Menü rund um den 

Pfälzer Spargel 
 ~~~~~~   

Juni 2012  
Unter dem Motto „ Iß dich jung „  

führen wir Sie am 8. Juni mit der 
Medienpreisträgerin Judith  Ziegler –

Schwab und dem Weingut August 
Ziegler mit einem 6-Gang Menü in die 

Anti Agin Küche ein  

Juli 2012  
„ Kochlöffel trifft Korkenzieher“  

Unsere Sommer Küchen Party am 

6.und 7. Juli  

mit dem Weingut Nicole & Peter Graeber 

Edenkoben 

 

 


